




Nous avons construit Bagheera à partir d’une feuille blanche. Ce lieu 

est unique, personnel, exclusif et complexe à la fois. Pas seulement 

un endroit pour manger ou faire la fête, Préparez-vous 

à embarquer dans un nouveau mode de vie.

De la volonté d’imaginer un restaurant festif, éclectique mais 

savoureux, nous avons fait naître l’environnement le plus sauvage 

de la ville.

Il est maintenant temps de faire rugir Bruxelles !

Directeur de restaurant : Gilles de Mahieu

Antoine Bradfer & Carmelo Licata



Boomer   15   

Gin Bulldog - Italicus - Jus de Pamplemousse - Jus de citron - Sirop de lavande

The Greenlander   17

Cointreau - Ancho Reyes - Chartreuse verte - Jus de citron

Pink Moon   15

Vodka Belevedere - Jus de citron - Fruits rouges

Lemon-Aid   15

Gin Bulldog - Jus de citron - Menthe - Ginger Beer - Miel

Mister Lova Lova   22

Vodka Belvedere - Fruit de la passion - Jus de citron  - Champagne - Sucre de canne

Cocktails Créations
Jacky’s   16

Rhum Appleton - Sirop de speculoos - Jus de citron - Thé à l’orange



Cosmopolitan   11   

Russian Vodka - Cointreau - Jus de citron - Jus de Cranberry

Cuba libre   11

Rhum Appleton - Citron vert - Coca-Cola

Daiquiri   11

Rhum Appleton - Jus de citron - Sucre de canne 

Dark & Stormy   13

Rhum Gosling - Jus de citron - Ginger Beer

Dry Martini   13

Gin Bulldog - Cizano Vermouth blanc - Olives

Moscow mule   15

Belvedere Vodka - Jus de citron - Ginger beer

Old Fashioned   12

Bourbon Maker’s Mark - Angostura bitter - Sucre de canne

Pisco Sour   13

Pisco - Jus de citron - Sucre de canne -  Blanc d’oeuf

Whisky Sour   13

Bourbon Jim Beam - Jus de citron - Sucre de canne - Blanc d’oeuf

Cocktails
Basil Smash   13

Gin Bulldog - Jus de citron - Basilic frais

Negroni   12

Gin Bulldog - Campari - Vermouth rouge Cinzano

Grand Old Fashioned   11

Grand Marnier - Bourbon - Zestes d’orange

Espresso Martini   12

Russian Vodka - Tia Maria - Espresso - Sucre



Entrées froides
Burrata   16

Suprême d’agrumes - Vinaigrette aux agrumes - Croquantine

Daurade   19

Ceviche - Leche de tigre - Radis - Citron vert

Boeuf   20

Tataki - Pommes - Chicons - Miso

crabe   22

Chaire de crabe en roll - Avocat - Ciboulette

Entrées chaudes
Langoustine   19

Brûlé au chalumeau - Laquage mangue et gingembre - Crémeux choux-fleur et lait de coco - Concassé de
 cacahuètes

Oeuf 63°   16

Risotto d’épeautre - Asperges blanches - Espuma de parmesan et asperges

Avocat   14

Asperges  vertes - Fèves des marais - Gel de citron vert - Mayonnaise au wasabi

Ris de veau   28

En escalope - Morilles - Asperges

Carottes   14

Rôties - Salade de graine de tournesol - Coriandre - Vinaigrette à l’orange

Champignons   20

Risotto - Truffes



Nos Grosses Pièces pour 2

Viandes
Veau   25

Basse température - Asperges blanches - Grenailles fumés - Sauce morilles

Boeuf Herreford   26

Filet mignon - Poivre ou champignons - Frites - Salade

Entrecôte Selection Dierondonck   80 / 2P

En fonction de l’arrivage

Smoked Cheeseburger   20

Fumé sous cloche - Black Angus  de Dierendonck- Bacon - Cheddar - Cornichons - Sauce mayonnaisse 
relevée

 

Poissons
Cabillaud   29

Daurade   25

Rôti - Espuma ail des ourses - Poireaux brulés - Huile verte de crête

Vapeur - pois frais - Pointes d’asperges vertes - Beurre blanc aux algues - Purée de pommes de terre 
nature

 



Salades
Grecque   17

Carpaccio de betteraves rouges - Tapenade olives noires - Feta- Concombre - Tomates cerises 

Desserts

Tartelette   12

Caramel beurre salé - Compote de pommes - Crème chantilly vanillé

Ananas   12

Rôti caramélisé - Flambé au vieux rhum - Glace coco

Citron   12

Meringué déconstruit

Chocolat   12

Gourmandises au chocolat





Carte des boissons

Campari Tonic
Campari Orange
Aperol Spritz

Biancosarti
Porto
Zenzero

11 
10
11 

9 
8
9 

Cocktail sans alcool
Crodino

9 
5 

Coca-Cola
Coca-Cola Zero

San Pellegrino Aranciata
San Pellegrino Aranciata Rossa

Lipton Ice-Tea
Jus de Pomme

Thomas Enry Tonic

San Pellegrino 50cl
Vittel 50cl
Perrier 20cl
Perrier 75cl

Jus de Tomate

Red Bull

Stella Artois
Stella Artois 0%
Corona
Triple Karmeliet
Goose IPA
Victoria

5
5
6
6
7
6

Amazonia Erotica 7

San Pellegrino Limonata
4 
4 

4 
4 
4 

4 
5 

5 

5 
5 
4 
7 

5 

4,50 

Campari Spritz 10 

Aperitifs

Softs

Bières

Duvel 5



Bulldog
Roku
Virunga
Origen
Sir Chill
Blind Tiger Piper Cuba

12
13
14
15
15
15

Drunken Horse 16

Glenmorangie 10 ans
Ardbeg 10 ans
Hibiki Suntory Harmony Master’s Select
Oban 14 ans
Talisker 10 ans
Laphroaig 10 ans

10
12

25
15
12
14

Maker’s Markt
Jim Beam

10
10

Appleton Signature Blend
Appleton Estate 8 ans
Appleton Rare 12 ans
Bacoo 7 ans
Boukman
Karukera

8
9

10
11

10
11

Six Saints 12
Kraken

Skyy
Marry White
Belvedere
Belvedere Heritage

8
11

12
15

11

Gin 

Whisky

Rhum

Vodka

Lagavullin 8 ans
Bowmore n° 1

18
12



Amaretto
Amaretto Riserva
Limoncello
Cynar
Averna
Braulio

8
100

7
6
6
6

Grand Marnier
Ancho Reyes

7
10

Mezacalita
Mezcal - Jus de citron

Lemonada
Limoncello - Chartreuse

Alpha Fabulous
Chartreuse verte - Vodka - Jus de citron- 

Alcatraz
Chartreuse verte - Rhum - Jus de citron - Coco

Hierbas
Absinthe
Chartreuse
Hennessy XO

10
10
11

20
Hennessy VS
Baileys

10
8

Pastis 9

Pina Colada
Rhum - Ananas - Jus de citron - Coco

7

7

8

8

7

Digestifs

Chupitos



bagheerarestaurant.com

@bagheerabrussels

Nearly extinct
but sti alive


